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CIMEIRA NACIONAL INOVAGCAO NA AGRICULTURA,
FLORESTAS E DESENVOLVIMENTO RURAL

Grupo Operacional:
ICheese —Cynara Innovation for best Cheese

Tipo: Nome:
Ensino/ Investigacao Universidade Catodlica Portuguesa; Instituto Politécnico de Castelo Branco;
Universidade de Evora; Instituto Nacional de Investigacao Agraria e Veterinaria
IP; Instituto Politécnico de Viseu; Instituto Politécnico de Beja
Associacao Agraria Ancose - Associacao Nacional de Criadores de Ovinos Serra da Estrela
Com Apoio: Empresa Agraria Centro de Biotecnologia Agricola e Agro Alimentar do Alentejo; Cataa -
D YD PROCRAMA DE PORTUGAL Associacao Centro de Apoio Tecnoldgico Agro-Alimentar de Castelo Branco;
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iCHEESE T COAGULANTE ‘ ) ) B . B N . .
o Objetivos: Inovacido de processos, criacao de produto e transferéncia, visando a
o valorizacao do sector dos Queijos que usam flor de cardo como coagulante,
quer queijos tradicionais, quer o design de novos queijos. Com este projeto
sera garantida a producao de um coagulante padronizado e que cumpra 0s
requisitos de qualidade e seguranca alimentar. Criar um instrumento de
comunicacao internacional e multidirecional entre as instituicoes do SCTN, os
representantes do tecido produtor, os produtores e os consumidores.
S CITE C H In associaton weth: Tl coss inespied by
EUROPAQuarferly o i &y Aureiius @omm
SEECl BEATLEE LG G ach LU e Resultados: Recolha de material biologico dos campos experimentais.
Determinacao de perfis de cardosinas das diferentes populacoes recolhidas.
Blodlver51ty matters Para o estabelecimento do coagulante vegetal com qualidade e seguranca
alimentar foram ja realizados ensaios de secagem em diferentes condicoes e
avaliados parametros microbioldgicos relacionados com os procedimentos de
Marlene Barros, of Universidade Catolica Portuguesa, intfroduces reCOIha, transporte € SeCagem dO material blOléglCO
ICheese, which is at the forefront of efforts towards a vegetable .. . . . .
coagulant compliant with food quality and safety guidelines Iniciou-se o desenvolvimento da plataforma iCheese — Cynara innovation,
assegurando a disseminacao ampla em portugués e inglés dos resultados do
f = s NS GO, cumprindo o objetivo maior do iCheese.
T s 1
European regulation regarding enzyme use in
food. It is necessary, however, to develop and
implement procedures to achieve a vegetable
coagulant from cardoon flowers compliant with
food quality and safety quidelines. ; ' ] ] - -
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Tema: Biodiversity Matters
Local: SciTech Europa - Special Feature Food & Agriculture
o Data: 1 mar 201
Inicio: Nov/2017 de margo de 2013
Fim: Nov/2020
Orcamento: 430.122 €
Contacto: Marlene Barros
E-mail: mbarros@viseu.ucp.pt
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%Ee d Mais informacgao: hitps://agro-inovacao.iniav.pt

ura
Nacional

LEAN
L
.k?.
=4





