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CIMEIRA NACIONAL INOVAGCAO NA AGRICULTURA,
FLORESTAS E DESENVOLVIMENTO RURAL

Grupo Operacional:

LACTIES - Inovacao, Eco-Eficiéncia e Seguranca em PME's do
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Atividades de
divulgacao:

Inicio: 10/2017
Fim: 09/2020

Orcamento: 333.696,73 €

Parceiros

sistema cientifico e

Nome:

Instituto Politécnico De Coimbra

Instituto Politécnico De Beja

Universidade Catodlica Portuguesa

Instituto Nacional De Investigacao Agraria E Veterinaria Ip
Centro De Biotecnologia Agricola E Agro Alimentar Do Alentejo
Instituto Superior De Agronomia

Lourofood Lda

Queijaria Guilherme, Unipessoal, Lda

Teteé li - Produtos Lacteos Lda

Sabores E Ambientes Serra Da Estrela, Lda

Acos-associacao De Agricultores Do Sul
Ancose-associacao Nacional De Criadores De Ovinos Serra Da Estrela

Objetivos gerais:

Aumentar da competitividade das microempresas € das pequenas e medias
empresas (PME's) do sector dos lacticinios.

Introduzir inovacao tecnoldgica nas empresas ao nivel dos seus produtos e
processos, de eco-eficiéncia e de valorizacao dos recursos enddgenos.

Objetivos especificos:
Inovacao em produtos lacteos para diversificacao de produtos das empresas;

Melhoria da eficiéncia energetica dos processos de fabrico, com particular foco no
processo produtivo de requeljao;

Avaliacao de solucoes para a recuperacao dos subprodutos.

1. Desenvolvimento de, pelo menos, sete novos produtos lacteos:
v logurte de ovelha (convencional e isento de lactose);
v'"Requeijao com microrganismos probidticos;

v logurte/bebidas lacteas fermentadas com base em concentrados liquidos de
proteinas de soro;

v Sobremesas lacteas ou outros produtos inovadores com base em CLPS;
v'Bebidas lacteas fermentadas com base em sorelho ou permeados de UF;
v'"Requeijao de vaca com base em CLPS;

v'Sumos enriquecidos com proteinas de soro.

2. Desenvolvimento de prototipo de fabrico de requeijao com recuperacao de
energia.

Comunicacoes:

Marta Henriques, David Gomes, Carlos Pereira (2017). Producao de géis lateos por
acidificacao quimica e fermentativa a partir de concentrados liquidos de proteinas
de soro. |l Encontro Nacional das Agrarias. Elvas, 19 de Novembro.

Carlos Pereira, Marta Henriques, David Gomes, Ana Raquel Borges (2018). Reduced
fat cheeses with increased whey protein/casein ratio. Cheese Symposium, 3-7 April,
Rennes, France.

Sessoes de divulgacao:
Apresentacao do projeto: Ovibeja 2017,
Apresentacao de Resultados do Projeto: Ovibeja 2018.

Mais informacao: www.lacties.com Contacto: Carlos Dias Pereira

E-mail: cpereira@esac.pt
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Mais informacao: hitps://agro-inovacao.iniav.pt






